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CASTILLO DE CUZCURRITA

RIOJA ALTA - ESPANA

SENORIO DE

CUZCURRITA 20109

Es un vino de municipio, elaborado a partir de los viejos vinedos del
recinto amurallado del Castillo, asi como de otros viiedos situados en su
entorno. Representa, de manera genuina, el singular caracter de los vinos
de Cuzcurrita, demostrando en cada ano el maximo potencial que estos
pueden alcanzar.

Primera afada: 2000.
Variedad: Tempranillo.

Suelo: Muchos suelos de aluviones del rio Tiron, con abundantes cantos
rodados y subsuelo arcillo calcareo, un suelo muy profundo y muy suelto.

Viticultura: Cepas todas en vaso con una media de edad de 30 anos, con
un cultivo de viticultura integrada y algunas vifas en ecolégico.

Vendimia: 4 de Octubre en cajas de 20 kg y con mesa de seleccion. SENORi O DF
Elaboracion: Fermentacion alcoholica en acero y malolactica en barrica. CUZCURRITA
Crianza: 12 meses en barricas bordelesas nuevas y de segundo y tercer T e
afo de roble francés de grano fino y tostado medio y 5 meses en VT

depositos de hormigén de 20.000 I. para su ensamblaje antes de ser Rl e

embotellado. e RN E B ot R A

VING - OFRECE UN MARCADO

Embotellado: Final de Abril 2021 sin ningun proceso previo de CARACTER LGEAL, EONUGANDD
clarificacion o estabilizacion

notas de cata

Bonito color rojo picota, con una nariz intensa y compleja con notas RIOJA

de frutas negras como ciruela negra madura, arandanos, grosellas y DENOMINAGION DE ORIGEN CALIFICADA
algunas notas balsamicas y especiadas, como cedro y regaliz. Untuoso
en la boca con taninos suaves y envolventes, equilibrado, complejo,
elegante y con un final amable y largo. Gran persistencia aromatica.

La produccion del 2019:

66.955 botellas de 0,75 litros
2.665 botellas de 1,5 litros
1.055 botellas de 0,5 litros

C/ SAN SEBASTIAN, 1 - 26214 CUZCURRITA DE RiO TIRON - LA RIOJA (SPAIN)
T (+34) 941 328 022 - M (+34) 660 388 329 - INFO@CASTILLODECUZCURRITA.COM

www.castillodecuzcurrita.com



